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COOKIES ESPECIAIS DO 2° ANO C

INGREDIENTES
125 GRAMAS DE MANTEIGA

¥ DE XICARA DE ACUCAR

1 OVOS

2 XICARAS DE FARINHA DE TRIGO
1 COLHERES DE FERMENTO

3 BARRAS DE CHOCOLATE AO LEITE

MODO DE PREPARO

MISTURE TODOS OS INGREDIENTES ATE VIRAR UMA MASSA
HOMOGENEA (VIRAR UM COISA SO). QUEBRE AS BARRAS DE
CHOCOLATE EM PEQUENOS PEDACOS. ADICIONE OS
PEDACOS DE CHOCOLATE E MISTURE MAIS UM POUCO COM
A COLHER. FACA BOLINHAS DE TAMANHO MEDIO E COLOQUE
NA ASSADEIRA. LEVE AO FORNO MEDIO ATE FICAR DOURADO
OU DOURADINHO. ESPERE ESFRIAR UM POUCO, 10 MINUTOS
E DEPOIS LAVE BEM AS MAOS E...

BOM APETITE!
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